MENUS DU 21 AU 27 SEPTEMBRE 2026

FRUITS A
ARACHIDES |CELERI CRUSTACES [COQUE GLUTEN LAIT LUPIN MOLLUSQUE |MOUTARDE |CEUF POISSON SESAME SOJA SULFITES
Entrées
Salade de tomate et mais
CEuf dur mayonnaise
Macédoine O
Salade verte et ses petits
croGtons O
Salade de lentilles Bio O
FRUITS A
Plats ARACHIDES |CELERI CRUSTACES [COQUE GLUTEN LAIT LUPIN MOLLUSQUE |MOUTARDE |CEUF POISSON SESAME SOJA SULFITES
Galopin de veau O O O O O
Kefta végétale Bio O O O
Potatoes
Nuggets de blé O O O @) O
Epinard a la créme
Tomate farcie O
Merguez végétale
Riz Bio O
Marmite du pécheur O O O O O
BIé Bio
Aiguillette de poulet O O O
Pané emmental O O O
Courgette Bio a la Provengale
FRUITS A
Fromage et Desserts ARACHIDES |[CELERI CRUSTACES [COQUE GLUTEN LAIT LUPIN MOLLUSQUE |MOUTARDE |CEUF POISSON SESAME SOJA SULFITES
Gouda a la coupe
Compote de pomme Bio
Yaourt nature sucré
Banane Bio
Rondelé nature O
Fruit de saison
Camembert a la coupe
Cocktail de fruit
Creme Anglaise
Brownie O O

O

Allérgéne présent

Trace éventuelle présente




