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Email : contact@srcollectivites.com

MENUS DU 28 SEPTEMBRE AU 4 OCTOBRE 2026

LUNDI 28 MARDI 29 MERCREDI 30 JEUDI 1 VENDREDI 2
Salade de pomme de terre Salade de mini farfalle
Melon Radis/ beurre
) ) ) Couscous végétarien
Sauté de porc au caramel Brandade de morue Galopin de veau ROti de dinde en sauce
Egrené de pois Bio au caramel aq Assortiment de boulettes végétales Crépe au fromage 2t g

(%
.u Fol5eals
Flan chocolat Montcadi a la coupe
Fruit de saison Abricot au sirop
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La direction se réserve le droit de modifier les menus en_fonction de la qualité et des arrivages

¥ Substitution repas sans viande



